
1  . Cereali contenenti glutine o  
      prodotti derivati 
2  . Crostacei e prodotti a base di  
      crostacei
3  . Uova e prodotti a base di uova
4  . Pesce e prodotti a base di pesce
5  . Arachidi e prodotti a base di  
      arachidi
6  . Soia e prodotti a base di soia
7  . Latte e prodotti a base di latte
8  . Frutta a guscio e i loro prodotti
9  . Sedano e prodotti a base di  
      sedano
10. Senape e prodotti a base di  
      senape
11. Semi di sesamo e i prodotti a  
      base di semi di sesamo
12. Anidiride solforosa e solfiti in  
   concentrazioni superiori a 10  
     mg/kg o 10 mg/lt in termini di  
       so2 totale
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di  
      molluschi 

1  . Cereals containing gluten or 
      derived products
2  . Crustaceans and crustacean 
      based products
3  . Eggs and egg based products
4  . Fish and fish based products
5  . Peanuts and peanut based products
6  . Soy and soy based products
7  . Milk and milk based products 
8  . Nuts and nut based products
9  . Celery and celery based products
10. Mustard and mustard based 
      products
11. Sesame seeds and sesame seed 
      based products
12. Ulfur dioxide and sulphites in  
   concentrations higher than 10  
       mg/kg or 10 mg/lt in terms of 
       total so2
13. Lupines and lupine based 
      products
14. Shellfish and shellfish based  
      products

TABELLA ALLERGENI	     ALLERGENS TABLE



ANTIPASTI \ STARTERSANTIPASTI \ STARTERS
Prosciutto di grigio del Casentino, gazpacho di 
melone, riduzione di vino e maggiorana
Casentino grey pig ham with melon gazpacho, wine 
reduction and marjoram  1 

Ricciola marinata, insalata di pomodoro 
costoluto e ricotta
Marinated amberjack with heirloom tomato salad 
and ricotta cheese  4 | 7

Millefoglie di zucchine, caprino e fiore di zucca 
ripieno
Zucchini millefeuille with goat cheese and stuffed 
zucchini flower  1 | 7   

Insalata di baccala, pesca nettarina al vino ed olive
Salt cod salad with wine-poached nectarine and 
olives  1 | 9

PPRIMI PIATTI \ RIMI PIATTI \ 

FIRST COURSESFIRST COURSES

Tortello di pesce e brodo di caciucco
Fish tortello in cacciucco broth  1 | 2 | 4 | 9 | 14

Semini di semola, burro, pecorino e tartufo
Semolina pasta with butter, pecorino cheese and 
truffle   1 | 7 | 9

Cannellone di coniglio con crema di ricotta
Rabbit cannellone with ricotta cream   1 | 7 | 9

Gnocchi di patate, peperoni arrosto e olio alla 
maggiorana
Potato gnocchi with roasted peppers and marjoram 
oil  1 | 3 | 7 | 9

SECONDI PIATTISECONDI PIATTI

Spiedino di fegatello di maiale, vin santo, miele, 
nocciola e cipolla agrodolce
Pork liver skewer with Vin Santo, honey, hazelnuts 
and sweet-and-sour onion  8 | 12

Ombrina, crema di zucchine e zucchine gialle e 
verdi in scapece
Meagre with zucchini purée and yellow and green 
zucchini marinated in vinegar  4 

Braciola di Maiale, finocchi, arance e olive
Pork chop with fennel, orange and olives 7

Parmigiana di Melanzane, stracciatella e olio 
basilico
Eggplant Parmigiana with stracciatella and basil oil 
7

Bistecca alla fiorentina con contorni
Florentine T-bone steak with side dishes  

DESSERTDESSERT

Torta al cioccolato con gelato al miele
Chocolate cake with honey ice cream  1 | 3 | 7

Lemon curd e meringa italiana
Lemon curd with Italian meringue  3 | 7 

Pannacotta con fragole
Panna Cotta with strawberries  

Passion Fruit Posset
Passion Fruit Posset  7

TUSCAN BISTRO TUSCAN BISTRO 

SIGNATURE MENUSIGNATURE MENU

Carpaccio di rape con ricotta del Borro, ravanelli 
e rucola
Beetroot carpaccio with Il Borro ricotta, radishes, 
and rocket  7

Gnudi di spinaci, fonduta di pecorino del Borro 
e tartufo 
Spinach gnudi with Il Borro pecorino fondue and 
truffle  1 | 7 | 9

Peposo di guancia di Manzo, purea di patate al 
rafano
Beef cheek Peposo with horseradish potato purée
7 | 9 | 12

Crumble di farro con ricotta dolce al miele del 
Borro, con fragole e miele
Spelt crumble with honey sweetened ricotta, 
strawberries, and Il Borro honey  1 |  7 
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